
MENU RISTORANTE 



AntipastiAntipasti
APPETIZERS

24

Smoked amberjack, yogurt, fennel,  
green apple and oyster leaf

RICCIOLA AFFUMICATA, YOGURT, FINOCCHIO, 
MELA VERDE E FOGLIA D’OSTRICA (4, 7, 15)

23

Octopus salad with potatoes, cherry tomatoes  
and taggiasca olives

INSALATA DI POLPO CON PATATE, POMODORINI 
E OLIVE TAGGIASCHE (14)

22

Ginger-lime tuna tartare, orange sauce and  
sweet-and-sour raspberry red onion

TARTARE DI TONNO ALLO ZENZERO E LIME, 
SALSA ALL’ARANCIA E CIPOLLA ROSSA 

ALL’AGRODOLCE DI LAMPONI (1, 4, 12)

24

Organic beef tartare, quail egg 
e tosazu sauce

CRUDO DI MANZO BIO, UOVO  
DI QUAGLIA E SALSA TOSAZU (3, 6, 8)



Primi piattiPrimi piatti
FIRST COURSES

22

SPAGHETTONI “VERRIGNI” 
ALLE VONGOLE VERACI (1, 14)

Spaghettoni with fresh clams

23

MEZZI PACCHERI CON BISQUE AGLI AGRUMI, GAMBERI, 
ZUCCHINE E BOTTARGA DI ORBETELLO (1, 2, 3, 4, 9)

Mezzi paccheri, citrus bisque, prawns, zucchini and 
Orbetello dried grey mullet roe

26

LINGUINE ALLO SCORFANO, MELANZANE 
E AGLIO NERO (1, 3, 4, 9)

Linguine with scorpion fish, aubergine 
and black garlic

20

Ravioli filled with buffalo ricotta cheese and spinach, 
lemon butter and marjoram

RAVIOLI DI RICOTTA DI BUFALA E SPINACI, 
BURRO AL LIMONE E MAGGIORANA (1, 3, 7)



SecondiSecondi
MAIN COURSES

22

FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI CON NASTRI 
DI VERDURE E SALSA AGRODOLCE (1, 2, 5, 8, 12, 14)

Fried squid and prawns with vegetables 
and sweet and sour sauce

12/hg

PESCATO DEL GIORNO CON VERDURE 
COTTE A LEGNA (1, 4)

Catch of the day with wood-fired 
vegetables

23

 Steamed cod, snow peas and shallot 
hollandaise sauce

BACCALÀ AL VAPORE, TACCOLE E SALSA 
OLANDESE ALLO SCALOGNO (3, 4, 7)

24

Grilled beef sirloin with 
mustard-glazed spring onion

CONTROFILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA 
CON CIPOLLOTTO ALLA SENAPE (10, 12)



ContorniContorni  
SIDE DISHES

7
French fries

PATATINE FRITTE

8

Pan-sautéed field chicory, olive oil flavoured garlic 
and chilly pepper

CICORIA DI CAMPO SALTATA IN PADELLA 
CON OLIO ALL’AGLIO E PEPERONCINO 

9

Roman lettuce, radicchio, carrots 
and cherry tomato salad

INSALATA DI LATTUGA ROMANA, RADICCHIO, 
CAROTE E POMODORO CILIEGINO

VERDURE MISTE COTTE A LEGNA
ALL’OLIO DI FRANTOIO

9

Mixed wood-fired vegetables sprinkled 
with extra virgin olive oil



PizzaPizza
PIZZA

13
Tomato, smoked buffalo mozzarella from Campania and black pepper

LA VECCHIA NAPOLI (1, 7)
Pomodoro, provola fresca affumicata di bufala e pepe nero

14

QUARTIERI  SPAGNOLI (1, 4, 7)

Tomato, fiordilatte mozzarella, Cantabrian anchovies and oregano
Pomodoro, fiordilatte campano, acciughe del mar Cantabrico e origano

12
Tomato, fiordilatte mozzarella and basil leaves

Pomodoro, fiordilatte d’Agerola e foglie di basilico
REGINA MARGHERITA (1, 7)

13
Tomato, buffalo mozzarella from Campania and basil leaves

Pomodoro, mozzarella di bufala campana e basilico
BUFALINA (1, 7)

12

Apulian tomato, grilled eggplant and smoked buffalo 
mozzarella from Campania

Pomodoro pugliese, melanzane e provola fresca affumicata di bufala
MEDITERRANEA (1, 7, 8)

12

DIAVOLA (1, 7)

Tomato, Calabrian spicy salami, fiordilatte mozzarella and parsley
Pomodoro, spianata calabrese, fiordilatte d’Agerola e prezzemolo

11
“Rosso Gargano” Apulian tomato, garlic, and oregano

Pomodoro “Rosso Gargano” pugliese, aglio e origano
MARINARA (1)



FocacceFocacce
FOCACCE

16

IL TRAMONTO (1, 4, 7)

Cherry tomatoes, rocket, mozzarella fiordilatte
 and thinly sliced smoked tuna

Pomodorino ciliegino, rucola, fiordilatte d’Agerola e tonno affumicato

14

D.O.P (1, 7)

Tuscan fennel flavor salami with buffallo mozzarella
Salame finocchiona e mozzarella di bufala campana

14

LA GRADISCA (1, 7, 8)

Mortadella Bologna PGI, burrata and pistachios
Mortadella Bologna I.G.P., burrata e pistacchi

12

CRUDAIOLA (1, 7)

Cherry tomatoes, rocket, mozzarella from Agerola 
and dried oregano

Pomodorino ciliegino, rucola, fiordilatte d’Agerola e origano

15

LA PARTENOPEA (1, 7)

Sausage, ‘friarielli’ broccoli rabe and Campania smoked buffalo mozzarella
Salsiccia, friarielli e provola fresca affumicata campana

10
Tuscan focaccia, extra virgin olive oil, Maldon salt and rosemary

Olio e.v.o., sale Maldon e rosmarino
SCHIACCIA TOSCANA (1)



O’ SCUGNIZZO (1, 7)

15

Neapolitan panuozzo with Napoles salami, smoked buffalo 
mozzarella from Campania and grilled eggplant

Panuozzo napoletano con Salame Napoli, provola fresca di bufala 
affumicata e melanzanepepe, granella di pistacchio e lime

16

ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO (1, 4, 7)

Cantabrian Anchovies served with wood-fire Tuscan 
focaccia and Normandy butter

Servite con schiaccia toscana cotta a legna e burro della Normandia

L’ INTEGRALE (1, 7)

16

Whole wheat flour, smoked mozzarella from Campania, 
grilled eggplants, fresh San Marzano tomatoes, zucchini 

flowers and Sorano pecorino cheese

Farina integrale “Petra Molino Quaglia”, provola fresca affumicata, 
melanzane grigliate, pomodoro fresco San Marzano, fiori di 

zucca e pecorino di Sorano

RICHIESTE AGGIUNTIVE

Coldcuts
SALUMI gr.60

3

Vegetables
VERDURE gr.150

2,50

Cantabrian sea 
Anchovies 

ACCIUGHE DEL 
CANTABRICO pz.5

6,50

MOZZARELLA DI BUFALA 
E FIORDILATTE gr. 90

Buffalo and  
fiordilatte mozzarella

3



DessertDessert
DOLCI

DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI ACCOMPAGNATI 
CON PANE ALLE NOCI E DOLCI CONTRASTI  (1, 7, 8)

Cheese selection with sweet pairings 
and walnut bread

12

CREME GHIACCIATE E GELATI 
D’ACQUA DELLE NIVERE  (1, 3, 5, 7, 8)

Homemade ice creams and sorbets
10

PASTIERA NAPOLETANA CON 
CREMA ALLA VANIGLIA (1, 3, 7)

Pastiera Napoletana with vanilla sauce
9

10

 Raspberry mousse with white 
chocolate and pistachios

LINGOTTO AL LAMPONE, CIOCCOLATO 
BIANCO E PISTACCHI (3, 7, 8)

10
Strawberries and whipped cream
FRAGOLE CON LA PANNA (7)



SELEZIONE VINI AL CALICE
ANTINORI S.CRISTINA

Vin Santo della Valdichiana 2019
8

LA SPINETTA
Bricco Quaglia Moscato D’Asti 2022

6

ANTINORI SANTA CRISTINA cl 37,5
Vin Santo della Valdichiana 2019 - Trebbiano 

Toscano, Malvasia Trebbiano
27 

LA SPINETTA
Bricco Quaglia - Moscato 

d’Asti 2022
24

SELEZIONE VINI IN BOTTIGLIA
ITALIA

 28
Viosinho, Cerceal, Rabigato, Malvasia Fina

WHITE PORT n.m.

 28
Touriga Franca, Touriga Nacional

TAWNYY PORT n.m.

 27
Old Vines

RUBY PORT n.m.

Rozès 
PORTOGALLO

Wine DessertWine Dessert
VINI PER ACCOMPAGNARE IL VOSTRO DESSERT



COPERTO 3
COVER CHARGE 3

GENTILE OSPITE, AL FINE DI GARANTIRE LA MASSIMA QUALITÀ 
E SICUREZZA ELENCHIAMO LE SOSTANZE O PRODOTTI CHE 
PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE E/O ALLERGENI OVE VIENE 
UTILIZZATA LA TECNICA DEL CONGELAMENTO RAPIDO 
PER ALCUNE PREPARAZIONI.
Dear guest in order to guarantee the maximum quality and confidence 
we list the materials or product that could cause allergies or/and where 
we processing the quick freezing techniques for some preparations.

GENTILE OSPITE, AL FINE DI GARANTIRE LA MASSIMA QUALITÀ E  
SICUREZZA VI INFORMIAMO CHE TUTTI I NOSTRI VINI CONTENGONO: 
ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI SUPERIORI  
A 10 mg/Kg.

Cereals with gluten, grain, rye, barley, oats, faro, kamut, derivate and processed from products

1. Cereali contenenti glutine , cioè: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati 
e prodotti derivati.

Shellfish and processed from products
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei 

Egg and processed from products
3. Uova e prodotti a base di uova 

Fish and processed from products
4. Pesce e prodotti a base di pesce

Peanuts and processed from products
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi

Soy and processed from products
6. Soia e prodotti a base di soia

Milk and processed from products
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

Celery and processed from products 
9. Sedano e prodotti a base di sedano

Mustard and processed from products
10. Senape e prodotti a base di senape

Sesame seeds and processed from products
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

Sulphur dioxide and sulphites
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg

Lupini and processed from products
13. Lupini e prodotti a base di lupini

Mussels and processed from products
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

Quick freezing preparation technique, defrosted product
15. Tecnica del congelamento rapido, prodotto decongelato

Shell fruit, hazelnut, almond, nuts, acagiu nuts, pecan nuts, Brazilian nuts, pistachios, macadamia nuts, 
Queensland nuts, and processed from products

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, noci di pecan, 
noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia o noci del Queensland, e i loro prodotti

Vegetarian option
Pietanza vegetariana

Gluten free option
Pietanza senza glutine
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SELEZIONE VINI AL CALICE
Wines by the glass

VINI ROSATI ‑ ROSÉ WINES

2022

7LA CORSA
Macchiatonda 

VINI DA MEDITAZIONE ‑ DESSERT WINES

2019

8ANTINORI S. CRISTINA
Vin Santo della Valdichiana

VINI ROSSI ‑ RED WINES

2019

6MORELLINO DI SCANSANO
La Corsa

2017

7PETIT VERDOT
La Corsa

LA SPINETTA
6

2022
Bricco Quaglia Moscato d’Asti 

VINI BIANCHI ‑ WHITE WINES
6LA CORSA

2023
2 Luglio Vermentino

2023

7TERLANER
Pinot Bianco

2023

7TENUTA DI TAVIGNANO
Villa Torre Verdicchio dei Castelli di Jesi cl. Sup.

LE BOLLICINE ‑ SPARKLING WINES WHITE WINES

FACCOLI
Brut

N.M. 13

BORGOLUCE
Prosecco Sup.Valdobbiadene Brut

N.M. 7

LAURENT - PERRIER
La Cuvée Brut

N.M. 17

3



SPUMANTI ITALIANI
Italian Sparkling Wines

LOMBARDIA
FRANCIACORTA

4

BELLAVISTA
N.M. 59ALMA GRAN CUVÉE BRUT

Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco
N.M. 61ALMA GRAN CUVÉE NON DOSATO

Chardonnay, Pinot Nero
N.M. 73ALMA GRAN CUVÉE ROSÉ

Chardonnay, Pinot Nero

CÀ DEL BOSCO
N.M. 63CUVÉE PRESTIGE 45 EDIZIONE EXTRA BRUT

Chardonnay
90VINTAGE COLLECTION DOSAGE ZÉRO

Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco
2019

90VINTAGE COLLECTION SATÈN 
Chardonnay, Pinot Bianco
2019

MONTE ROSSA
CABOCHON BRUT FUORISERIE N°024
Chardonnay, Pinot Nero 

N.M. 120

FACCOLI
N.M. 48BRUT

Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero 

70DOSAGE ZERO 
Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero 
2018

145EXTRA BRUT RISERVA DEGORGEMENT TARDIF
Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero 
2013

N.M. 50BRUT ROSÉ
Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Bianco 

N.M. 48EXTRA BRUT 
Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero

BORGOLUCE
N.M. 30VALDOBBIADENE PROSECCO SUP. BRUT

Glera

VENETO



CHAMPAGNE

VALLÉ DE LA MARNE

BILLECART SALMON
110BRUT RÉSERVE N.M.

Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Munier
165BLANC DE BLANC GRAND CRU N.M.

Chardonnay
170BRUT ROSÉ N.M.

Chardonnay, Pinot Munier, Pinot Nero

JACQUESSON
140CUVÉE 746 EXTRA BRUT N.M. 

Chardonnay, Pinot Munier, Pinot Noir

LAURENT - PERRIER
75LA CUVEE BRUT N.M.

Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Munier

MONTAGNE DE REIMS

POMMERY
APANAGE N.M.
Brut

84

APANAGE N.M.
Blanc de Blanc

98

APANAGE N.M.
Blanc de Noir

98

APANAGE N.M.
Brut Rosé

140

5



VINI BIANCHI ITALIANI
Italian White Wines

MAREMMA
TOSCANA

LA CORSA
2 LUGLIO 24
Vermentino
2023

SCIPIO
38GIUDIZIO

Procanico, verdello, malvasia, 
ansonica e altre varietà autoctone
2022

POGGIO NIBBIALE
24VERMENTINO

2023

TENUTA MARIA VINCI
CHARDONNAY 36
2022

TENUTA MONTAUTO
29GESSAIA

Sauvignon Blanc
2022

45

ENOS I 
Sauvignon Blanc
2022
2019 49

SALUSTRI
27NARÀ

Vermentino
2023
INES 2021 MAGNUM

115
120

Vermentino
2021
2019 

6



ALTRE ZONE
FRESCOBALDI

2022

POMINO BENEFIZIO RISERVA
Chardonnay

49

PANIZZI 
VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO
2023

27

VINI BIANCHI ITALIANI
Italian White Wines

TRENTINO

MASO CANTANGHEL

28SAUVIGNON
2023

PINOT GRIGIO 25
2023

30GEWŰRZTRAMINER
2023

ST. VALENTIN 59
Gewűrztraminer
2023

S.VALENTIN 59
Sauvignon
2023

SAN MICHELE APPIANO

FALKENSTEIN
RIESLING 37
2022

ALTO ADIGE

TRADIZIONE

TERLANER
29PINOT GRIGIO

2023
27PINOT BIANCO

2023
27MÜLLER THURGAU

2023

7



SELEZIONE
TERLANER CUVÉE 35
2023

86LUNARE
Gewűrztraminer
2022

110QUARZ
Sauvignon Blanc
2022

42WINKL 
Sauvignon Blanc
2023

45KREUTH 
Chardonnay
2022

65VORBERG RISERVA
Pinot Bianco
2021

87NOVA DOMUS RISERVA
Terlaner
2021

FRIULI VENEZIA GIULIA 

VINI BIANCHI ITALIANI
Italian White Wines

BORGO SAN DANIELE
36PINOT GRIGIO

2022
36FRIULANO

2022
36RIBOLLA GIALLA

2022

MARCHE 

TENUTA DI TAVIGNANO 
25VILLA TORRE

Verdicchio dei Castelli di Jesi Cl. Sup.
2023

26OFFIDIA
Pecorino
2023

8



AZIENDA AGRICOLA BUCCI
90VILLA BUCCI

Verdicchio dei Castelli di Jesi Riserva Cl. Sup.
2020

24PASSERINA
2023

ABBRUZZO
EMIDIO PEPE
TREBBIANO D’ABRUZZO
2021

95

CAMPANIA
MARISA CUOMO

95FURORE BIANCO FIORDUVA
Fenile, Ginestra, Ripoli
2021

QUINTODECIMO
GIALLO D’ARLES 68
Greco di Tufo
2022

68VIA DEL CAMPO
Falanghina d’Irpinia
2022

LA CORSA
25MACCHIATONDA

Sangiovese, Teroldego
2023

VINI ROSATI ITALIANI
Italian Rosé Wines

TOSCANA

MARCHE

TENUTA DI TAVIGNANO 
24ROSATO

2023

9



VINI ROSSI ITALIANI
Italian Red Wines

BOLGHERI

LE MACCHIOLE
BOLGHERI ROSSO
2022

40

CHIANTI CLASSICO

MONTAUTO

2017

POGGIO DEL CRINE
Pinto Nero

130

ISOLE & OLENA
43CHIANTI CLASSICO

2021

MONTERAPONI
46CHIANTI CLASSICO

2022

MAREMMA
TOSCANA

LA CORSA
28MORELLINO DI SCANSANO

2019

2017

46BARBADONNA
Petit Verdot

27PETIT VERDOT
2017

26TEROLDEGO
2016

10



VINI ROSSI ITALIANI
Italian Red Wines

ALTO ADIGE

FRANZ HAAS
49PINOT NERO

2022

FALKENSTEIN
52PINOT NERO

2019

VINI DA MEDITAZIONE ITALIANI
Italian Dessert Wines

TOSCANA

VINI DA MEDITAZIONE ESTERI
World Dessert Wines

DUORO
PORTOGALLO

ROZÈS
28WHITE PORT N.M.

Viosinho, Cerceal, Rabigato, Malvasia Fina
28TAWNY PORT N.M.

Touriga Franca, Touriga Nacional
27RUBY PORT N.M.

Old Vines

ANTINORI SANTA CRISTINA
27VIN SANTO DELLA VALDICHIANA cl 37,5

Trebbiano Toscano, Malvasia
2019

PIEMONTE

LA SPINETTA 
24BRICCO QUAGLIA

Moscato d’Asti 2022

11




